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Bianchi AG — Qualitat «en gros»

4. Jahresfachtagung Truffelanbau Schweiz 17. Mai 2019
Gasthof zur Alten Post Dario Bianchi // Luca Bianchi
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Was bedeutet flr uns Qualitat?
ISO 22’000 Zertifizierung / Food Safety / Labels

Abschliessende Worte
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Status Quo: Der Nachwuchs.



Unternehmensleitbild
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Die Familie Bianchi: Drei Generationen.



Das Tagesgeschaft: Das A und O.
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Vision
Der schweizweit familiarste, flexibelste und

leidenschaftlichst gefiinrte Grosscomestibleshandler
mit dem Service einer Boutigue zu werden.

Schlagworter: Boutique, Grossbetrieb, Familie, Leidenschaft, Qualitdts- und Kundenorientierung




Mission

Wir stehen flr ein kompromissloses Qualitats- und
rigoroses Dienstleistungsverstandnis, um unsere
schweizweite Kundschaft taglich mit den besten Produkten
aus aller Welt bedienen zu kdnnen.

Dies ist unser Beitrag zum Food Standort Schweiz — einem
der besten der Welt.

Schlagworter: Boutique, Grossbetrieb, Familie, Leidenschaft, Kundenorientierung
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Unser Sortiment:
Fisch — Geflugel — Fleisch — Wild — Delikatessen




Unser Partnernetzwerk:
Frische Anlieferungen aus der ganzen Welt.



Unsere Partner:

Nachhaltige Fischerei Petit Bateaux Leinenfang
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Alpstein Poulets werden in kleinen
Herden auf Ostschweizer Bauernhéfen
aufgezogen. Grossen Wert legen wir auf
eine nachhaltige Ftterung aus einheim-
iIschem Anbau. So wird bewusst auf
importierte Soja verzichtet. Die kleine
Produktion ist aus einer engen
Zusammenarbeit von Bauern einer
regionalen Schlachterei und einem
Comestibles-Handler entstanden.




Sere Logistik:
Biber 100 Fahrzeuge
agliche Lieferungen
ROUten- und Temperaturprogramm
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Danke fur die Aufmerksamekeuit!



